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] AGENT; DE SERVICE INTERIEUR EN REGIE THERMIE (H/F)

CDI Temps partiel 17h50/semaine | Date limite de candidature le 24/12/2024

ENSEMBLE UNE REPONSE POUR CHACUN

Entrepreneurs militants les Papillons Blancs d’Entre Sadne et Loire ceuvre pour les J
personnes en situation de handicap intellectuel, autistes, polyhandicapées et

porteuses d’handicap psychique, dans une visée inclusive. L'Association gere

actuellement 26 établissements, services et dispositifs d’accueils mixtes. 400 salariés L!Eu

VOUS INTERVIENDREZ

accompagnent plus de 900 personnes par an. Péle Travail | Cuisine satellite a

I'EAM les Alizés et FV Boréale
situés a Paray-le-Monial (71)

Au sein de la cuisine satellite de I'Etablissement d’Accueil Médicalisé Les Alizés et du Foyer de Vie
Boréale qui est rattaché a la cuisine centrale « Les Papillons Gourmands ». La cuisine satellite traite
environ 120 repas au quotidien. )

Sous la responsabilité de la directrice du Pole travail et en collaboration avec I'équipe pluridisciplinaire,

vous assurez les missions suivantes :

Remise en température :

PRISE DE PCSTE
20/01/2025

- Réceptionner les livraisons des plats
- Assurer leur bonne conservation en appliquant les normes HACCP
- Remettre en température en fonction des plats J
- Tenir compte des spécificités des plats et des besoins spéciaux de certaines personnes (mixés,
régime etc.)

Service :

- Assurer certaines préparations si besoin
- Communiquer aux équipes éducatives les informations nécessaires

SALAIRE

901 € brut de référence selon la
Convention Collective de 1966

- Etre garant du stock tampon sur site et alerter la secrétaire de site en charge des commandes
ou la responsable des achats de la cuisine centrale

Entretien des locaux et équipements : J
- Ranger les livraisons
- Organiser son espace de travail

- Effectuer la plonge des gastro et vaisselles
- Tenir propre la cuisine satellite

- Désinfecter les hottes régulierement

- Evacuer les déchets

PROFIL RECHERCHE

PLANNING
Lundi au vendredi
de 09h30 a 14h30
+ 1 Week-end sur 2 travaillé
+ Jours fériés

Dipléme CAP, BAC PRO cuisine souhaité
Respect de la méthodologie HACCP
Respect des regles et consignes de sécurité
Avoir le sens de l'initiative

Capacité d’adaptation

Permis de conduire B valide exigé

Envoyez CV complet et une lettre de motivation au plus tard le 24/12/2024
Les Papillons Blancs d’entre Sadne et Loire (PBeSL)
Sieége Administratif | Service RH - 1 A, rue de Marmagne | 71450 BLANZY

recrutement@pbesl.fr

)

NCS AVANTAGES
(Euvres sociales CSE
Mutuelle
Participation a hauteur de 50%
Ecole des compétences
Formation et mobilité interne
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